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bur gers classic or smash

freddy

bun artigianale, Black Angus’, insalata, pomodoro

michael

bun artigianale, Black Angus’

allison

bun artigianale, Black Angus’

charlie piccante
bun artigianale, Black Angus’

alex

’

’

’

insalata, cheddar, guanciale, salsa BBQ

insalata, cheddar, guanciale, cipolla caramellata, salsa BBQ

coperto: 1 euro

massimo 1 variazione

12

13,50

14

14

insalata, American cheese, peperoncino, salsa piccante, salsa Malto

bun artigianale, tartare di manzo, insalata, pomodoro, senape, parmigiano a scaglie

wilson

bun artigianale, tonno, avocado, soia maio

courtney

bun artigianale, pollo fritto ™, insalata, cheddar, maionese senapata

kell Y vegetariano

bun artigianale, burger al pesto di basilico, zucchine, pecorino, pomodoro, maionese

lawrence

Bratwurst hot dog, maionese

ext ras carne mOXi 2409 / patat’.ne fritte / ingredient‘./ salse Malto, BBQ, Brooklyn, Cheddar, Ketchup, Maionese

mains

ta g liere malto small / regular consigliato per 2 persone

picanha affumicata, NY pastrami, battuta di filetto, carpaccio di vacca, affettato di bistecca,

friggitelli, pomodorini affumicati

bistecca dry aged

ti mostreremo al tavolo i migliori tagli del momento. Lasciati consigliare

superclasico

sandwich di picanha affumicata, chimichurri, misticanza

contorni patate al forno / erbe saltate / verdure alla griglia

sides

misto sides

jalapefios, fiori di zucca, pollo Kentucky, onion panko

patatine fritte  basic / cheese
chips” lime e pepe rosa / cacio e pepe

jalapeﬁos* piccante
onion panko rings”
fiori di zucca’

chicken wings thai” piccante 6 / 12 / 18 pezzi
pollo fritto kentucky"

sweets

cheesecake basca
key lime pie

tiramisu

| piatti o gli ingredienti contrassegnati con * sono congelati o surgelati all’origine dal produttore. | piatti o gli ingredienti contrassegnati con

15,50

14,50

14,50

13,50

12

4/4/1/1

19 / 38

chiedi a noi

15

16

7/8
7/8

7

8

8
8/16/ 24
8

** possono essere sottoposti in loco ad abbattimento a

temperatura negativa per garantirne la qualita e la sicurezza, come descritto nelle procedure del piano Haccp ai sensi del Reg. CE 852/04. Il personale di sala & a disposizione per fornire qualsiasi
informazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti



caffe
espresso / deca / corretto / orzo 2/2/2,50/2,50

analcolici

acqua

75cl in bottiglia di vetro / 50cl in bottiglia di vetro 3/2
bibite

Coca Cola / Coca Cola zero / Fanta / Sprite / Tonica / Lemon / Ginger Ale / The limone o pesca 5
distillati

amari e affini 5

Sambuca / Disaronno / Montenegro / Amaro del Capo / Jagermeister / Unicum / Baileys
Braulio / Brancamenta / Amaro del Ciclista / Jefferson / Varnelli / grappa

gin

Gordon's 4
Beefeater 24 / Tanqueray 5
Gin Mare / Hendrick's / Malfy / Malfy Pompelmo / Plymouth Navy / Elephant / Crocodile 7
vodka

Moskovskaya 4
Grey Goose 7
rum

Bacardi / Havana Club / Pampero 4
Diplomatico / Don Papa / J. Bally 7
whisky

Jameson 4
Bulleit 95 Rye / Bulleit Bourbon 7
Oban / Laphroaig / Nikka 9
tequila e mezcal

José Cuervo Silver / José Cuervo Reposado 6 /7
Mezcal Perro San Juan Espadin / Mezcal Montelobos Espadin / Mezcal Del Maguey Vida 8/10/ 12
vini

bolle

Follador Prosecco Superiore doc calice / bottiglia 6/ 24
San Cristoforo Franciacorta Brut 45
San Cristoforo Franciacorta Brut Magnum 90
bianchi

Tratturo Spinelli Terre di Chieti Passerina calice / bottiglia 6/ 22
Aichholz Chardonnay Alto Adige doc 28
Ronco dei Tassi Ribolla Gialla 30
rossi

Poderi dal Nespoli Fico Grande Sangiovese doc calice / bottiglia 6/ 22
Cantine Spinelli Montepulciano d'Abruzzo doc 26
Tenuta di Lilliano Chianti Classico doc 30
miscelati, cocktail, etc

spritz / hugo / analcolico 8
americano / negroni / gin tonic o lemon / vodka tonic o lemon

rum o whisky cola / moscow mule / mojito 9
margarita / long island / bloody mary / whisky o vodka o disaronno sour 10
mezcal tonic 12

shot 4



